
 
 
 
 
 
 
 
2007er Durbach Schloss Staufenberg Gewürztraminer Auslese 
 
 
Jahrgang 
 
2007 gilt als einer der besten Jahrgänge in der Ortenau. Der sehr warme 
April sowie eine gute Sommerzeit haben die Entwicklung im Weinberg 
begünstigt. Eine trockene und warme Phase im September / Oktober 
sowie kühle Nächte haben zu einer Vollreife der Trauben geführt bei 
kerngesundem Zustand. 
 
Rebsorte 
 
Gewürztraminer, auch Roter Traminer genannt, ist eine Traminer-
Weißweinsorte mit rötlich gefärbten Beeren. Im Anbaugebiet Baden ist 
auch die Bezeichnung Clevner zugelassen. Der Name stammt 
wahrscheinlich vom Südtiroler Ort Tramin. Gesichert ist, dass die 
Rebsorte bereits um das Jahr 1500 im Mischsatz (z. B. mit Riesling) in 
Deutschland angebaut wurde. 
 
 
Bodenbeschaffenheit 
 
Mineralische Granit-Verwitterungsböden. 
 
Beschreibung 
 
Ein helles, funkelndes Gelb brilliert im Glas. An den Hängen von Schloss 
Staufenberg gewachsen, konnte dieser Wein noch weit in den Herbst 
hinein reifen. Deutlich erkennbare Noten von Akazienhonig, Lindenblüten 
und Rosen. Eine milde Säure und harmonische Restsüße machen diesen 
Wein zu einem idealen Dessertwein. 
 
Empfehlung 
 
Passend dazu ein saftiger Apfel- oder Vanillekuchen mit Himbeeren oder 
ein feines Karameltörtchen. 
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