
 
 
 
 
 
 
 
2009er Birnauer Kirchhalde Grauburgunder trocken 
 
 
Jahrgang 
 
Der 2009er wird als Hageljahr in die Geschichte des Weinbaus am 
Bodensee eingehen. Am 26. Mai 2009 fegt um 16.00 Uhr ein gewaltiger 
Hagelsturm über den See. Vom Thurgau, über Konstanz nach 
Meersburg und Bermatingen bis nach Bayern. Innerhalb einer Stunde 
wurden 2/3 der Ernte vom Bodensee vernichtet. 
Glück im Unglück, der restliche Verlauf der Saison war bilderbuchartig. 
Ein langer Sommer und Herbst hat Vollreife im Weinberg ermöglicht. 
Eine sehr selektive Lese konnte durchgeführt werden.  
Höhepunkt und Abschluss der Lese war die Eisweinernte  
am 17. Dezember in der Früh. 
 
 
Rebsorte 
 
Der Grauburgunder ist eine Mutation des Blauen Spätburgunders und 
wurde früher meist mit dem Synonym Ruländer bezeichnet. Er wird 
meist trocken, mittelkräftig und etwas säurebetont ausgebaut. 
Zugeordnet werden dem Grauburgunder insbesondere Duftaromen von 
grünen Nüssen, Mandeln sowie fruchtigen Aromen, die an Birne, Quitte 
und Mango erinnern. 
 
 
Bodenbeschaffenheit 
 
Moränen-Verwitterungsböden. 
 
 
Beschreibung 
 
Was kann schöner sein, als dieser Sommerwein. 
Im Glas ein zartes Gelb, in der Nase der feinherbe Duft von Äpfeln und 
Quitten, Mandeln und Nüssen. Der ideale Essensbegleiter zu 
sommerlichen Speisen. Sein moderater Alkoholgehalt und seine 
niedrige Restsüße verleihen im Leichtigkeit und Spritzigkeit, die Wärme 
der Sonne und die Kühle der Nacht Eleganz und Strahlkraft. 
 
 
Empfehlung 
 
Knuspriges Hähnchen an buntem Salat mit jungen Kartoffeln 
 
Fl. Inhalt 0,75l 
EAN-Code: 4016701110333 
 


