
 
 
 
 
 
 
2007er Bermatinger Leopoldsberg „Fidelitas“ trocken 
 
 
Jahrgang 
 
Wieder einmal war 2008 ein spannendes Weinjahr.  
Ein durchwachsender Sommer mit genügend Wasser und ausreichend 
Sonnentagen, ließen auf einen trockenen und warmen Herbst für die 
abschließende Reife hoffen. Und dem war auch so. Ende September, 
nach erneutem Regenwetter, wurde es glücklicherweise wieder trocken, 
die Nächte blieben kühl und so konnte wieder qualitativ hochwertiges 
Lesegut in den Weinkeller gebracht werden.  
 
Rebsorte 

 
Der Spätburgunder, auch Pinot Noir genannt, hat seine Wurzeln im 
Burgund, wo der Ausbau der Sorte seit dem 4. Jahrhundert dokumentiert 
ist. Spätburgunderweine schmecken nachhaltig und leicht gerbstoffbetont 
und haben ein fruchtiges Aroma das an Brombeeren, schwarze 
Johannisbeeren und Kirschen erinnert. 
 
Bodenbeschaffenheit 
 
Moränen-Verwitterungsböden. 
 
Beschreibung 
 
Ein wunderbarer Jahrgang, ein wunderbarer Wein. In der prädestinierten 
Lage „Bermatinger Leopoldsberg“ gewachsen, bürgt dieser Wein mit dem  
Namen „Fidelitas“ für auszeichnete Qualität. Im Barriquekeller des 
Schlosses konnte dieser Wein 18 Monate in kleinen Holzfässern reifen 
und sich entfalten. Fruchtige Noten der Herzkirsche und der Brombeere 
vereinen sich mit einer lebendigen Säure und verleihen diesem Wein 
Kraft und Nachhaltigkeit. Unaufdringlich und dennoch präsent schmecken 
Nase und Gaumen die Holzfassreifung.  
 
Empfehlung 
 
Barbeque-Ribbs mit Limettendressing, dazu junge und zarte 
Kartöffelchen machen Lust auf einen herzhaften Abend.  
 
 
Fl. Inhalt 0,75 l 
EAN-Code: 4016701222333 
 
 


